
Wir freuen uns über Ihr Feedback!

Sollten Sie fragen zu Inhaltsstoffen und

Allergenen in unseren Speisen und Getränken

haben, sprechen Sie uns gerne an. 

DIENSTAG

Ein Hauptgericht aus der Aktionskarte
Ein Prossecco - Bruschetta und ein kl. Getränk nach Wahl     p.P. 20,00 €

MITTWOCH

Köstlichkeiten aus der mediterranen Küche zum Sattessen. Um Anmeldung wird gebeten! p.P. 22,00 €

DONNERSTAG

Wählen Sie aus 10 köstlichen Gyros-Gerichten und genießen Sie ihr Lieblingsgericht inklusive
einer kleinen Überraschung aus der Küche als Vorspeise.  

AKTIONSTAGE

Ob Hochzeitsveranstaltungen, Privat- und Firmenfeiern, Geburtstage & Gartenpartys ...
Wenn Sie möchten, richten wir Ihre Feierlichkeiten aus.

BITTE SPRECHEN SIE UNS AN!  Tel

PARTY- & CATERINGSERVICE

GYROS-TAG

SONNTAG

Sonntags von 12:00 bis 14:30 Uhr erwartet Sie ein abwechslungsreiches Mittagsbuffet,
inklusive einem 0,3 l Getränk.

MITTAGS-BUFFET

p.P. 17,50 €

p.P. 19,00 €



Catering & Partyservice
Für jeden Anlass – professionell, herzlich und lecker

Sie planen eine Feier und möchten sich entspannt zurücklehnen? Dann sind Sie bei 
uns genau richtig! Ob Geburtstag, Firmenfeier, Hochzeit oder Vereinsfest – wir sorgen 
dafür, dass Ihre Veranstaltung kulinarisch und organisatorisch ein voller Erfolg wird.

In unserem festlich eingerichteten Saal mit Platz für bis zu 100 Personen 
empfangen wir Sie und Ihre Gäste in stilvollem Ambiente. Oder möchten 
Sie lieber in einer eigenen Location feiern? Kein Problem – unser 
Catering-Team beliefert Sie zuverlässig und punktgenau.

Von der Speisenauswahl über Getränke, Dekoration und Servicepersonal 
bis hin zur passenden Musik mit DJ – wir bieten Ihnen auf Wunsch ein 
Rundum-sorglos-Paket für Ihre Feier. Auch eine persönliche Betreuung 
vor Ort gehört für uns selbstverständlich dazu.

Wir sind bestens ausgestattet für Veranstaltungen mit bis zu 300 
Personen. Mit Erfahrung, Herzblut und einem geschulten Team setzen wir 
Ihre Wünsche zuverlässig um – damit Sie und Ihre Gäste einfach 
genießen können.

Sprechen Sie uns einfach an – wir beraten Sie gerne individuell 
und unverbindlich. Ihre Feier ist bei uns in den besten Händen!

FEIERN VOR ORT ODER AN IHREM WUNSCHORT

KOMPLETTSERVICE FÜR IHRE VERANSTALTUNG

GROßE FESTE SIND BEI UNS IN GUTEN HÄNDEN



110.  TZATZIKI 1      5,20 €
  Pikante Quark-Knoblauchspeise mit frischen Kräutern

111.  MEEZE ALLA KALLI    p.P.  15,50 €
  Eine reiche Auswahl delikater, warmer und kalter Speisen aus der
  mediteranen Küche, dazu einen Ouzo (0,02 l)

112.  WEISSKÄSE a       6,50 €
  Natur - mit Oliven und Peperoni, dazu Olivenöl

113.  SAGANAKI      
  Fetakäse gebacken mit Oliven, Peperoni, Zwiebeln und Tomaten a

114.   a     
  Aus dem Backofen (pikant gewürzt), mit Tomaten, Peperoni und Zwiebeln

115.  TIROKAFTERI      5,00 €
  Passierter Weißkäse a, pikant

116.  YAPRAK       9,50 €
  Mit Reis gefüllte Weinblätter

117.  GIGANTES      9,90 €
  Dicke weiße Bohnen 4, d, c in pikanter Sauce, aus dem Backofen

118.  AUBERGINEN 4, c      9,90 €
  In pikanter Sauce, aus dem Backofen

119.  FRISCHE AUBERGINEN 4, c UND ZUCCHINI   11,00 €
  Ausgebacken, mit frischem Knoblauch

120.       9,00 €
  Mit Basilikum und Olivenöl

121.  PORTION OLIVEN UND PEPERONI    7,50 €

122.  PEPERONI      9,90 €
  In Knoblauch gebraten

102.   1, 4, a, b, c    6,00 €

103.  HÜHNERSUPPE a, b, c     6,00 €

104.  TOMATENSUPPE - hausgemacht    6,00 €

105.       6,00 €

SUPPEN

VORSPEISEN

Auberginen stammen wahrscheinlich aus Asien, wo sie schon seit mehr als 4000 Jahren angebaut

werden. Die Aubergine wird heute insbesondere in der mediterranen, orientalischen und türkischen

Küche verwendet, wo sie mit einigen speziellen Gerichten zu großer Berühmtheit gelangt ist.

AUBERGINE

ZWIEBELSUPPE

11,90 €

11,90 €



123.  À LA KALLI BÖREK      9,50 €
  Mit Fetakäse gefüllter Blätterteig, dazu Tzatziki

124.  PANIERTE CHAMPIGNONS    8,50 €
  mit Tzatziki

125.  KALAMARISSALAT      7,00 €
  Zarte Tintenfischringe in feiner Öl-Essig-Marinade

126.       13,00 €
  mit Kräutersauce gefüllt, dazu Garnelen aus der Pfanne mit Knoblauch gebraten 

128.  SHRIMPS      10,00 €
  Mit Knoblauch gebraten

129.  MIESMUSCHELN      12,90 €
  Mit Tomatensauce 4, c  verfeinert und Käse a überbacken

130.  SCAMPIS      12,50 €
  In Tomatensauce 4, c, mit Käse a überbacken

131.  BRUSCHETTA  4 Stk.     7,00 €

132.  KLEINER BAUERNSALAT     7,50 €
  Frischer Weißkohl, Tomaten, Gurken, Fetakäse a, Oliven, Peperoni, dazu Brot a, e

133.  BAUERNSALAT      11,50 €
  Frischer Weißkohl, Tomaten, Gurken, Fetakäse a, Oliven, Peperoni, dazu Brot a, e

134.  GEMISCHTER SALAT     5,80 €
  Frischer Weißkohl- und Bohnensalat

135.  BOHNENSALAT      4,00 €
  Aus frischen, dicken Bohnen 4, d, c

139.  KRAUTSALAT      4,00 €

140.   mit frischen Zwiebeln   4,00 €

141.  MITTELMEERSALAT     16,50 €
  Salat der Saison, mit Rucola, in Olivenöl und Knoblauch gebratene Garnelen 6,
  dazu Italian-Dressing und Brot a, e

142.        16,50 €
  Mit Hühnerbrustfilet, Tomaten, Mozzarella a, Paprika, Joghurtdressing, dazu Brot a, e

143.  KA L L I- SP E Z IA L - SA LAT     16,50 €

  Frischer gemischter Salat mit gegrillten Putenmedaillons, Weißkäse a

  und Peperoni, hausgemachtes Dressing, dazu Brot a, e

Kreta liegt 160 Kilometer südlich des griechisches Festlands. Sie ist die größte griechische Insel

und nach Zypern die zweitgrößte des östliches Mittelmeeres. Kreta war nachweislich etwa ab 6000

v. Chr. druchgänging besiedelt, die ältesten Spuren menschlicher Bewohner reichen jedoch min-

destens 130.000 Jahre zurück, wie archäologische Funde an neun Stätten im Süden der Insel belegen.

KRETA

SALATE

FOLIENKARTOFFEL

a

a

127.  FALAFEL       8,50 €
  Kichererbsenbällchen mit Salat und Tzatziki

a



1.  GYROS      17,50 €
  Frisch geschnittenes Schweinefleisch vom Drehspieß,
  mit hauseigenen Gewürzen zubereitet. Mit Reis oder Pommes,
  dazu Tzatziki   und Salat  a

2.      18,50 €
  In Tomatensauce 4, c, mit Weißkäse a verfeinert, dazu Pommes und Salat

3.  GYROS      18,50 €
  Mit Tzatziki a gefüllte Folienkartoffel, da z u   S a l a t

4.  GYROS      19,00 €
  mit frischen Champignons und Zwiebeln gebraten, mit Tzatziki, Reis und Salat 

a 

5.  SOUVLAKI     19,50 €
  Zwei magere Fleischspieße, zart gegrillt, mit Reis ,Tzatziki und Salat  

a

7.  SOUVLAKI      19,90 €
  Mit Tzatziki a gefüllte Folienkartoffel dazu Salat

8.        21,00 €
  Zwei gegrillte Schweinefiletspieße, mit Reis, Tzaziki und Salat  

a

9.        21,50 €
   

10.  ALLA KALLI-TELLER - unsere Spezialität des Hauses   26,20 €

  1 Souvlaki, 1 Filet, 1 Leber, 1 Bifteki, 1 Lammkotelettchen,
  Gyros mit Reis, Tzatziki   und Salat  a

11.        21,20 €
  2 Lammkotelettchen, 1 Bifteki, 2 Leber mit Reis und Tzatziki und Salat  

a

GERICHTE VOM GRILL

Der Ouzo wird nachweislich seit dem 19. Jahrhundert produziert. Ouzo wird aus reinem Alkohol 

hergestellt, dem neben verschiedenen Kräutern und Gewürzen vor allen Dingen  Anis  und/oder

Fenchelsamen hinzugefügt werden, die das charakteristische  Aroma von Ouzo bestimmen.

OUZO

Zwei gegrillte Schweinefiletspieße, dazu eine mit Tatziki gefüllte
Folienkartoffel und Salat

a



12.      25,50 €
  mit mediterranem Gemüse, dazu Reis und Salat

13.      20,00 €
  2 Souvlaki mit 1 Lammkotelettchen, dazu Reis, Salat und Tzatziki  a

14.        20,00 €
  Gyros, 1 Souvlaki mit Salat, Reis und Tzatziki  a

16.        20,50 €
  2 Lammkotelettchen, Gyros mit Salat, Reis und Tzatziki  a

17.  SAMAN-TELLER     17,50 €

  Gyros, 2 Leber mit Salat, Reis und Tzatziki  a

18.  DAMAS-TELLER     23,50 €

  Gyros, 1 Filet-Souvlaki, 1 Bifteki, Weißkäse a

  mit Salat, Reis und Tzatziki  a

19.       19,00 €
  1 Souvlaki, 2 Bifteki, 1 Lammkotelettchen
  mit Salat, Reis und Tzatziki  a

20.  HANNA-TELLER     18,50 €
  1 Souvlaki, 2 Bifteki, 1 Leber mit Salat aus dicken Bohnen 4, d, c,
  Reis und Tzatziki a

22.  MIRAN-TELLER  19,00 €

  Gyros, 2 Bifteki mit Salat, Reis und Tzatziki  a

23.        22,40 €
  1 Lammkotelettchen, 1 Leber, 2 Schnitzel, 2 Bifteki, Weißkäse
  mit Salat, Reis und Tzatziki  a

24.        21,50 €
  1 Souvlaki, 2 Leber, 1 Bifteki, Gyros mit Salat, Reis und Tzatziki  a

  zu diesem Gericht servieren wir Ihnen einen Extra-Ouzo

25.        27,50 €
  1 Lammfiletspieß, 2 Lammkotelettchen, 1 Lammfilet, Reis, Tzatziki a,
  mediterranem Gemüse und Salat

26.  LAMMKOTELETTCHEN     23,50 €
  5 Stück, delikat gegrillt mit hauseigenen Gewürzen, mit mediterranem Gemüse
  dazu reichen wir Salat, Reis und Tzatziki a

       
   

      
  
28. LAMMFILETSPIESS 26,90 €

mit mediterranem Gemüse, Kartoffeln, Reis, Tzatziki und Salat
a

31. 16,50 €
in der Pfanne gebraten mit Metaxasauce, Reis und dazu Salat

Der Begriff Gyros hat im Griechischen viele Bedeutungen. Die häufigste und ursprüngliche ist 

Krei-sel oder Runde. Das Gyros ist in Griechenland und vielen Ländern mit griechischstämmigen 

Einwohnernzu finden, wie in den USA oder Deutschland.  In den 1980er-Jahren war das Gyros in 

Westdeutschland sehr beliebt.

GYROS

27. SULTAN TELLER 25,90€
3 Stücke Lammkotelett, 1 Stück Putenbrust und Garnelen
aus der Pfanne mit Knoblauch gebraten. Dazu Reis und Tzatziki

a



32.  KÖNIG TELLER    24,00 €

  Saganaki, ein Lammkotelettchen, Gyros, Filet-Souvlaki
  dazu Salat, Reis und Tzatziki  a

33.  SCHWEINELEBER    14,00 €
  vom Grill, dazu Salat, Reis und Tzatziki  a

35.  SCHWEINELEBER    15,00 €
  vom Grill mit Zigeunersauce, dazu Pommes und Salat 

36.  BIFTEKI       18,00 €
  4 kleine Hacksteaks mit Salat, Reis und Tzatziki  a

38.  BIFTEKI     18,50 €
  3 kleine Hacksteaks mit Weißkäse a gefüllt, Salat, Reis und Tzatziki  a

39.      19,50 €
  Spezialität des Hauses : Hacksteak gefüllt mit Weißkäse a, Peperoni und
  Tomaten, dazu mediterranes Gemüse, Kartoffeln, Tzatziki und Salat

40.     21,20€
  Mit Fetakäse a, mediterranem Gemüse, Salat und Tzatziki a

Alle Grillplatten werden mit Bauernsalat, Tzatziki a, Tomatenreis und Pommes Frites serviert.

41.  SAMA-PLATTE   44,80 €

  2 Souvlaki, 2 Bifteki, 2 Leber, 2 Schweineschnitzelchen, Gyros und Tzatziki a

43.  KATONA-PLATTE   48,40 €

  2 Souvlaki, 2 Schweinefilet, 2 Bifteki, 2 Lammkotelettchen, Gyros und Tzatziki a

45.  LAMM-PLATTE   52,00 €

  2 Lammfiletspieße, 2 Lammkotelettchen, 2 Lammfilets, Tzatziki a

46.  GARRELER-PLATTE   52,00 €

  lassen Sie sich von Kalli überraschen!

48.  HÄHNCHEN IN SAUCE HOLLANDAISE    21,00 €
  mit mediterranem Gemüse und Salat
   

49.       15,00 €

  
Leber fein geschnitten und in Olivenöl gebraten, mit frischen Tomaten, Knoblauch und 

 
  

firschen Kräutern, dazu Reis und Salat

GRILLPLATTEN AB 2 PERSONEN

PFANNENGERICHTE UND OFENGERICHTE

Die Pflanze wächst im westlichen und zentralen Mittelmeerraum wild, insbesondere in Küstenregio-

nen von Portugal bis zum  Ionischen Meer. Rosmarin fand seine Verwendung zuerst in religiösen Kul-

ten und in Mitteln der Apotheke, bevor es in der Küche Einzug hielt. Rosmarin ist  in der mediterranen 

Küche ein wichtiges Gewürz und ist Bestandteil der Provence-Kräutermischung.

ROSMARIN



50.  LAMMFILET IN METAXASAUCE    28,50 €
  mit mediterranem Gemüse und Salat

51.  SCHWEINEFILET IN METAXASAUCE    21,50 €
  mit mediterranem Gemüse, Kartoffeln und Salat

52.  SCHWEINEFILET IN SAUCE HOLLANDAISE  21,90 €
  mit mediterranem Gemüse, Kartoffeln und Salat

53.  GYROS ALA KALLI 19,50 €

  mit Gyros, Zwiebeln, Paprika und Maccharoni a, e

  in Metaxasauce mit Käse a überbacken und Salat

54.   19,50 €
  und Weißkäse a überbacken, Kroketten und Salat

60.   19,50 €
  mit Zigeunersauce, dazu Kroketten und Salat

61.   19,50 €
  mit Champignonsauce und Käse a überbacken,
  dazu Kroketten e  und Salat

63.  GYROS MIT METAXASAUCE 19,50 €
  mit Käse überbacken, dazu Kroketten e  und Salat

64.   21,00 €
  mit Fetakäse a  gefüllt, Champignonsauce und Käse a überbacken,
  dazu Kroketten e  und Salat

65.  SCHWEINEFILET 20,00 €
  mit Champignonsauce und Käse a überbacken,
  dazu Kroketten e und Salat

66.  SCHWEINEFILET 20,00 €
  mit Ananas in Metaxasauce und Käse a überbacken,
  dazu Kroketten e und Salat

67.  HÜHNERBRUSTFILET IN TOMATENSAUCE 19,50 €
  mit Mozarella a überbacken, dazu Kroketten e und Salat

76.  SCHWEINEFILET 19,50 €
  Aus dem Ofen, mit Metaxasauce, Paprika und Zwiebeln,
  dazu Kroketten e und Salat

Es ist ein griechisches Gericht aus Oregano, Salz, Pfeffer und in Zitronensaft eingelegtem Schwei-

nefleisch, das nach der Marinade auf Holzspieße gesteckt und über Holzkohlenglut gegrillt wird. 

Teilweise wird für Souvlaki  auch Lamm- oder Hähnchenfleisch verwendet.

SOUVLAKI

77.  GYROS HOLLANDAISE 20,00 €
  mit Käse  überbacken, dazu Kroketten und Salat
   

a 



55.  PUTENSCHNITZEL b, c, e MIT JÄGERSAUCE   19,00 €
  paniert, mit Pommes und Salat

56.  JÄGERSCHNITZEL b, c, e mit Pommes und Salat   19,00 €

57.  ZIGEUNERSCHNITZEL b, c, e  mit Pommes und Salat   19,00 €

58.  SCHNITZEL PANIERT b, c, e   19,50 €
  mit gebratenen Pilzen und Zwiebeln, Pommes und Salat

59.  3 KLEINE SCHNITZEL b, c, e VOM GRILL   19,50 €
  mit gebratenen Pilzen und Zwiebeln, Pommes und Salat

80.  LAMMFLEISCH mit Nudeln e   18,00 €

81.  LAMMFLEISCH mit Spaghetti e  18,00 €

83.  LAMMFLEISCH mit Auberginen 4, c und Brot a, e  18,00 €

85.  LAMMFLEISCH mit großen Bohnen 4, d, c und Brot a, e  18,00 €

87.  LAMMFLEISCH mit Zwiebeln (Stifado) und Brot a, e  18,00 €

88.  SPAGHETTI in Fleischsauce und mit Käse a überbacken 15,00 €

89.   KRITHARAKI  15,00 €
  Griechische Nudeln, mit Tomatensauce und Käse a überbacken

Zu allen Giouvetsi-Gerichten servieren wir einen Salat!

     

     

70.  BIFTEKI  2 Stück mit Pommes und Tzatziki   10,00 €

71.  SPAGHETTI mit Fleischsauce  8,50 €

72.  PUTENSCHNITZEL b, c, e paniert, mit Pommes und Tzatziki  10,00 €

73.  SOUVLAKI mit Pommes und Tzatziki  10,00 €

74.  GYROS mit Pommes und Tzatziki   10,00 €

75.  KINDERPLATTE 1 Souvlaki, 1 Bifteki, dazu Pommes und Tzatziki  11,00 €

SCHNITZEL

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

GIOUVETSI

KRITHARAKI

Kritharaki sind kleine Nudeln in Getreidekorn - bzw Reisform, die häufig Verwendung in der grie-

chischen Küche finden. In den deutschsprachigen Ländern werden sie oft einfach als Griechische 

Nudeln oder Nudelreis bezeichnet.

a 

a 

a 

a 

a 

68. GRIECHISCHE NUDELN  mit Bolognese-Sauce 8,50 €

69. 1 BIFTEKI mit Käse  gefüllt, dazu Pommes und Tzatziki 10,00 €

g

a a 



169.  KNOBLAUCHBROT  a, e geröstet  4,00 €

170.  SELBSTGEBACKENES BROT  a, e  1,30 €

171.  FOLIENKARTOFFEL mit Tzatziki a gefüllt   4,50 €

172.  Portion POMMES   4,00 €

173.  Portion TOMATENREIS   4,00 €

174.  Portion KROKETTEN e   4,00 €

175.  Portion KARTOFFELN   3,50 €

176.  MEDITERRANES GEMÜSE   4,50 €

177.  DIVERSE SAUCEN   3,00 €
  (Metaxa-, Kräuter-, Champignon-, Zigeuner- oder Hollandaise-Sauce)
  
178.

  
FOLIENKARTOFFEL mit Kräutersauce gefüllt

   
4,50 €

179.  SANFTER ENGEL Orangensaft mit Vanilleeis   5,00 €

180.   a Schoko, Vanille   3,90 €

181.  GEMISCHTES EIS a 7,50 €
  mit Cocktailfrüchten 1, 3, Schoko, Vanille, Erdbeer

182.  VANILLEEIS    7,50 €
  mit Amarenakirschen und Sahne

183.  GRIECHISCHER JOGHURT  6,90 €
  mit Früchten und Honig

185.  GEBACKENE BANANE 8,00 €
  mit Honig, Vanilleeis und Sahne a

188.   7,50 €
  mit Schokoladensauce und Sahne

189.   7,50 €
  mit Karamellsauce und Sahne   

BEILAGEN

LECKERE DESSERTS

Honig

Honig ensteht, indem Biene Nektarienensäfte oder auch andere süße Säfte an lebenden Pflanzen 

aufnehmen, mit körpereigenen Stoffen anreichern, in ihrem Körper verändern, in Waben speichern

und dort reifen lassen. Die Hauptquelle ist der Nektar von Blütenpflanzen.

a

g

VANILLEEIS
a

VANILLEEIS
a



144.  PUTENSTEAK    19,90 €
  in Metaxasauce, mit mediterranem Gemüse und Reis, dazu Salat

145.  TAGLIATELLE MIT GEGRILLTER PUTE    19,90 €
  in Metaxasauce, Paprika, Zwiebeln und Salat

146.  MAKKARONI MIT HÄHNCHENBRUSTFILET   19,90 €
  frische Paprika und Knoblauchpaprika, in Tomatensahnesauce a,
  dazu Salat

147.  PIKANTES HÄHNCHENBRUSTFILET IN TOMATENSAUCE    19,90 €
  zartes Hähnchenfleisch, frische Tomaten, Kräuter, Paprika,
  mit Knoblauch abgeschmeckt, dazu Reis und Salat

148.  HÄHNCHENBRUSTFILET IN CURRYSAUCE   19,90 €
  dazu mediterranes Gemüse und Salat

149.  HÄHNCHENBRUSTFILET IN METAXASAUCE   19,90 €
  dazu mediterranes Gemüse und Salat

150.  PUTENSTEAK    19,90 €
  mit mediterranem Gemüse, Salat und Tzatziki

164.  OMELETT MIT TOMATEN UND KÄSE   9,50 €

165.  FRISCHE AUBERGINEN 4, c  17,00 €
  in Tomatensauce, mit Mozzarella a überbacken,
  dazu selbstgebackenes Brot a, e und Salat

166.  VEGETARISCHE PLATTE  18,50 €
  Kartoffeln, Oliven, Peperoni, frischer Salat, pikante Kartoffel-
  und Blumenkohlplätzchen, Tzatziki a, Reis, Saganaki a

167.  VEGETARISCH ÜBERBACKEN  17,00 €
  mediterranes GEmüse in Champignonsauce
  mit Käse a überbacken, dazu Salat

106.  HACKSTEAK ca. 300g, mit Käse a überbacken  25,80 €

107.  ca. 300g   32,90 €

108.  RINDERFILETSTEAK ca. 300g  34,90 €

109.  SCHWEINEFILETSTEAK ca. 300g  25,80 €

Zu unseren Steaks reichen wir eine mit Kräutersauce gefüllte Folienkartoffel,
geröstetes Knoblauchbrot,    einen Tomatensalat, frische Champignons und gebratene Zwiebeln.

 a, e .

GEFLÜGEL

VEGETARISCH

STEAKS

OLIVENBAUM

Die Olive ist eine mediterrane Steinfrucht. Sie ist wegen ihrer Bitterkeit roh nicht genießbar, aber 

nach mehrmaligen Einlegen in Wasser, bei dem die Bitterstoffe ausgeschwemmt werden, essbar.

Echte Schwarze Oliven sind voll ausgereifte grüne (olivgrüne Oliven).

a

RUMPSTEAK



151.  TAGLIATELLE e AL SHRIMPS    19,50 €
  mit Cocktail-Garnelen 6, Brokkoli und Knoblauch in einer Tomatensahnesauce a,
  dazu Salat

152.  TAGLIATELLE e  CON SCAMPI    21,50 €
  mit Scampi in einer Metaxasauce und Käse a überbacken,
  dazu Salat

153.  FISCHTELLER FÜR 1 PERSON      30,00 €
  3 Riesenscampi, Rotbarsch, Calamaris und gebratene Garnelen, dazu

mediterranes Gemüse, Kräutersauce und Salat   

154.  FORELLE      17,00 €
  gebraten, mit mediterranem Gemüse, dazu Salat

155.  KALAMARIS     21,00 €
  gebackener Tintenfisch mit Kräutersauce, dazu Brot a, e , Salat

156.  GARNELEN 6 IN SAHNESAUCE a    19,50 €
  mit Makkaroni e und Gemüse, dazu Salat

157.  ROTBARSCHFILET     20,50 €
  mit mediterranem Gemüse und Kräutersauce, dazu Salat

158.  RIESENSCAMPI    25,50 €
  6 Stk. mit Schale aus der Pfanne, mit Knoblauch, dazu Salat 

und mediterranes Gemüse

159.  SCAMPI ALA JOSEF    20,20 €
  Scampi, mit Knoblauch, Chili, frischen Tomaten, Zwiebeln, Paprika und
  Spaghetti e in Olivenöl gebraten, dazu Salat

160.  GARNELEN 6   20,90 €
  Unsere Spezialität des Hauses! In Metaxasauce, dazu Gemüse,
  Kartoffeln und Salat

161.  KRÄUTERGARNELEN 6   20,00 €
  Garnelen 6 in der Pfanne gebraten, mit frischen Tomaten, Rosmarin,
  Knoblauch und Salbei, dazu selbstgebackenes Brot a, e und Salat

162.  KNOBLAUCHGARNELEN 6   17,50 €
  in Olivenöl und frischem Knoblauch gebraten, mit Balsamico-Essig
  abgeschmeckt, dazu selbstgebackenes Brot a, e und Salat

163.  CHILIGARNELEN 6  20,00 €  
in Olivenöl gebraten, mit frischem Knoblauch, Oregano und Chiligewürz,  
dazu selbstgebackenes Brot     und Salat

 
a, e

FISCH & MEERESDELIKATESSEN

GRIECHISCHE MYTHOLOGIE

Die griechische Mythologie umfasst die Gesamtheit der antiken griechischen Mythen, also der 

Geschichte der Götter und Helden (Heroen) des antiken Griechenlands. Mythische Inhalte finden 

sich in fast jeder Gattung der antiken griechischen Literatur.

und mediterranes Gemüse



DANKESCHÖN!

Seit 2015 dürfen wir unsere Gäste im schönen Garrel willkommen 
heißen – und das erfüllt mich jeden Tag aufs Neue mit großer 
Freude und Dankbarkeit.

An dieser Stelle möchte ich von Herzen Danke sagen:
Danke an all unsere treuen Stammgäste, die uns seit Jahren 
begleiten. Danke an die vielen Vereine aus der Region, die unser 
Lokal regelmäßig mit Leben füllen. Und natürlich auch ein herzli-
ches Dankeschön an all die Freunde, Nachbarn und Unterstützer, 
die unsere Reise mit so viel Herzlichkeit begleiten.

Eure Verbundenheit, euer Vertrauen und euer ehrliches Feedback 
haben uns über die Jahre geprägt – und motivieren uns, jeden Tag 
unser Bestes zu geben.

Auch in Zukunft möchten wir euch mit frisch zubereiteten, medi-
terranen und saisonalen Speisen verwöhnen – in einem gemütli-
chen Ambiente, das zum Verweilen und Genießen einlädt. Ob beim 
geselligen Abendessen, dem Feierabendbier oder der kleinen 
Familienfeier – ihr seid bei uns immer herzlich willkommen!

Ich freue mich schon jetzt auf viele weitere schöne Begegnungen, 
gute Gespräche und gemeinsame Stunden.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. ZZuLV:

1.
2.
3.
4.
5.

Allergene:

Farbstoff
Konservierungsstoffe
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstärker
Milcheiweiß

6.
7.
8.
9.

Phosphat
koffeinhaltig
chininhaltig
enthält eine Phenylalaninquelle

a.
b.
c.
d.

Milch
Ei
Soja
Sellerie

e.
f.
g.

Weizen
Weichtiere
Nüsse



Noch nicht das Richtige gefunden?

Keine Panik, du musst nicht hungrig nach Hause! 

Wenn dir auf der Karte nichts zusagt, sprich einfach unser Team an – wir zaubern 
(fast) alles und finden bestimmt was, das deinen Geschmack trifft.

Wünsch dir was – wir kriegen das schon hin!






