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Wir freuen uns iiber Ihr Feedback!
Sollten Sie fragen zu Inhaltsstoffen und
Allergenen in unseren Speisen und Getranken
haben, sprechen Sie uns gerne an.

AKTIONSTAGE

DIENSTAG

- LADIES-NIGHT (AB 17 UHR)
Ein Hauptgericht aus der Aktionskarte

‘Ein Prossecco - Bruschetta und ein kl. Getrank nach Wahl p.P.18,50 €
- MITTWOCH
MEDITERRAN-GRIECH.-BUFFET (AB 17 UHR)
* Kostlichkeiten aus der mediterranen Kiiche zum Sattessen. Um Anmeldung wird gebeten! p.P.2100€
~  DONNERSTAG _ _
~ TISCH-BUFFET A e
fiar 2 Personen: Kalte/Warme Vorspeisenplatte, Fisch oder Fleischplatte nach Wahl I SO L Ly e
(auch gemischt) mit Beilagen & Bauernsalat. Dazu 0,5 | Karaffe Wein nach Wahl. - 4980€
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GARRELER PLATTE

Eine ganz besondere Uberraschungsplatte mit verschiedenen
saisonallen Spezialitaten und griechischen Kostlichkeiten.
Fir 2 Personen.

nur 49,80 €

PARTY- & CATERINGSERVICE m
Ob Hochzeitsveranstaltungen, Privat- und Firmenfeiern, Geburtstage & Gartenpartys ...

Wenn Sie mochten, richten wir Ihre Feierlichkeiten aus.

BITTE SPRECHEN SIE UNS AN! Tel. 04474 - 6689455




MEDITERRANE & GRIECHISCHE SPEZIALITATEN

RESTAURANT KALLI

WEINE
e 0251
198-199 DORNFELDER Milder Rotwein 650 €
— ROTWEIN TROCKEN
200-201 DEMESTIKA Griechisch 650 €
202-203 MERLOT Italienisch 650 €
204-205 NAUSSA Griechisch 650 €
—— 206-207 ROTWEIN Chianti 650 €
WEISSWEIN TROCKEN 0251
208-209 DEMESTIKA Griechisch 650 €
210-211 RETSINA Griechisch 650 €
_ 212-213 PIONT GIRGRIO Italienisch 650 €
-==:--:-;:.,-'*." 214-215 MAHEDONIKOS Griechisch 650 €
—_— ROTWEIN LIEBLICH 0251
216-217 IMIGLIKOS Griechisch 650 €
218-219 LAMBRUSCD Griechisch 650 €
- 220-221 MAVRODAPHNE Griechisch 650 €
— WEISSWEIN LIEBLICH 0251
224-225 IMIGLIKOS Griechisch 650 €
226-227 FRIZANTINO ltalienisch 650 €
_ 228-229 MUSCAT Griechisch 650 €
. ROSE 0251
232-233 APELIA Griechisch 650 £
PREIS FUR EINE FLASCHE WEIN? BITTE FRAGEN SIE UNSERE BEDIENUNG.
SIE WERDEN IHNEN GERNE WEITERHELFEN:
X ALKOHOLFREIE GETRANKE
> 025L 031
# ; ‘_ﬂ' 234-235 " COLA'S? @_{g% 350 €
¥ 236-237 COLA LIGHT '3 7¢ 350 €
7 238-239 SPRITE* 350 €
an 240- 241 SPETZI'3 350€
242- 243 FANTA'? & 350 €
g 24 - 245 EMSLAND MINERALWASSER EMSLAND 330€
245 - 247 STILLES WASSER Ryalte 330€
248 - 249 APFELSCHORLE "= = 380€
250 - 251 APFELSAFT SN 320€

ALTBIER

Altbier ist eine zumeist dunkle, obergarige Biersorte, die iberwiegend am Niederreihn getrun-

ken wird. Altbier-Hochburgen” sind Diisseldorf, Krefeld und Mdnchengladbach. Die Wurzeln des
Altbiers liegen in Westfalen und im angrenzenden Niedersachsen, wo das Altbier bis ins spéte
19. Jahrhundert die einzig hergestelite Biersorte war.

0,501
1210 €

1210€
1210€
1210€
1210 €

0501

1210€
1210 €
1210 €
1210€

0,50

1210€
1210 €
1210 €

0501

1210 €
1210€
1210 €

0,501
1210 €

071
6,80 €
680 €
680 €
6,80 €
6,80 €
680 €
680 €

o
- :

-y >

@lcfalcholemjefichklelolehichiclchicklelalchaichiciolchlckicolc@ichicilefalchlcllellciic]efle |

e .
TR lt

&

oo

L)
-
L



RESTAURANT KALLI

MEDITERRANE & GRIECHISCHE SPEZIALITATEN

ichalchlelcihickiclehiciclolchicolcfalchmickicolchlcolcfichichicilehlchicolehicolcchje ) o

025L 031
252- 253 ORANGENSAFT 320€
# 254 - 255 KIRSCHSAFT 320€
g 256.- 257 BANANENSAFT 320€
— 258.- 259 TRAUBENSAFT® 320¢€
' 260-261 KIBA 350€
¢ 262-263 BITTER LEMON' 350 €
264- 265 GINGER ALE' 350€
— 266-267 TONIC WATER® 350€
= SEKT GLAS 071
n. LA VIDA 300€ 15,00 €
FASSBIER 0331 051
212-273 WARSTEINER FASSBIER 350€ \ .
204275 KONIG-LUDWIG WEIZENBIER 350 € 550 € E
= 216-271 ALSTER 350 € G
: FLASCHENBIER 0,331 051
¥ 219, WARSTEINER ALKOHOLFREI 370€
: 280 VITAMALZ 370€
gy ) KONIG-LUDWIG WEIZENBIER Dunkel 5,50 €
S5 282. KONIG-LUDWIG WEIZENBIER alkoholfrei 5,50 €
- 283, FRANKENHEIM Altbier 350 €

SPIRITUOSEN

2cl
287 OUZO 38 % rot, weiB, grin 250 €
288 JACK DANIELS 350 €
289.  GRAPPA38% 300€
290. SAMBUCA 40 % 300€
291. BAILEYS 17% 270€
T 292. SAMBUCA/BAILEYS 30¢€
. 293, AMARETTO 28 % 300€
4 294, FERNET, MENTA : 300€
295. RAMAZZOTTI 310€
il 296. METAXA 5 ***** 38 % 380€

MARSALA

GRAPPA

Um das 11. Jahrhundert, mit Beginn der Kreuzziige, brachten Gelehrte die Destillationstechnik nach

Italien, wo sie sich insbesondere durch das Zutun von Jesuiten (Ordensgriindung 1540) verbreitete.
Aus der selben Zeit stammen auch erste Dokumente, in denen die Destillation von Wein beschrie-
ben ist. Grappa wird im Jahre 1451 erstmals namentlich erwahnt.
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KURZE

298. JAGERMEISTER

299, LINIE

300. HAVANA CLUB

301. METAXA 7 *******
LONGDRINKS

304, BACARDI 38 % COLA
305. BACARDI 38 % ORANGE
306. JIM BEAM 42 % COLA
307 BALLANTINES COLA
308. WODKA 40 % LEMON
309. WODKA 40 % ORANGE
310. WEINBRAND COLA
3. JACK DANIELS 43 %
312. KORN 32% COLA

313. TULLAMORE COLA
WARME GETRANKE

315. Tasse KAFFEE

316. Tasse ESPRESSO

KiTA Tasse CAPPUCCINO
318. LATTE MACCHIATO
319. Glas TEE

320. Glas HEISSE SCHOKOLADE

ESPRESSO

Espresso ist eine aus Mailand stammende Kaffeezubereitungsart, bei der heiBes Wasser mit ho-
hem Druck durch sehr fein gemahlenes Kaffeemehl aus gerdsteten Kaffeebohnen gepresst wird.
Das Verfahren ergibt einen konzentrierten Kaffee, auf dem sich eine dichte, haselnussbraune
Schaumschicht - die Crema - befindet, die zu seinem Aroma beitragt.
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SUPPEN
102. BROCCOLI-CREMESUPPE™*#.b.¢ 6,00 €
103. HUHNERSUPPE * ¢ 6,00 €
5 104, TOMATENSUPPE - hausgemacht 6,00 €
105. IZWIEBELSUPPE 6,00 €
VORSPEISEN
*
i 110. TZATZIKI' 520€
Pikante Quark-Knoblauchspeise mit frischen Krautern
- . MEEZE ALLA KALLI pP. 1350€
v ‘é Eine reiche Auswahl delikater, warmer und kalter Speisen aus der
F‘ ‘#7 . mediteranen Kiiche, dazu einen Ouzo (0,02 1)
— 2. WEISSKASE * 6,50 €
e : Natur - mit Oliven und Peperoni, dazu Olivendl
113. SAGANAKI N30 €
Fetakase ® gebacken mit Oliven, Peperoni, Zwiebeln und Tomaten
4. WEISSKASE-SPEZIAL® 190 €
Aus dem Backofen (pikant gewdirzt), mit Tomaten, Peperoni und Zwiebeln
115. TIROKAFTERI 500 €
Passierter WeiBkase ® pikant
116. YAPRAK 950 €
Mit Reis gefilllte Weinblatter, mit Tzatziki
117, GIGANTES 990 ¢
Dicke weiBe Bohnen * % in pikanter Sauce, aus dem Backofen
118. AUBERGINEN*® 990 €
In pikanter Sauce, aus dem Backofen
ng. - FRISCHE AUBERGINEN “° UND ZUCCHINI 1100€
Ausgebacken, mit frischem Knoblauch und Tzatziki
120. TOMATE-MOZZARELLA 9,00 €
Mit Basilikum und Olivenal

121. PORTION OLIVEN UND PEPERONI 150 €

122. PEPERONI 990 €
In Knoblauch gebraten, mit Tzatziki

AUBERGINE

Auberginen stammen wahrscheinlich aus Asien, wo sie schon seit mehr als 4000 Jahren angebaut
werden. Die Aubergine wird heute insbesondere in der mediterranen, orientalischen und tiirkischen
Kiiche verwendet, wo sie mit einigen speziellen Gerichten zu groBer Beriihmtheit gelangt ist.
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ALLA KALLI BOREK
Mit Fetakase gefiillter Blatterteig und Tzatziki

PANIERTE CHAMPIGNONS
mit Tzatziki

KALAMARISSALAT é
Zarte Tintenfischringe in feiner OI-Essig-Marinade

FOLIENKARTOFFEL

mit Krautersauce gefiillt, dazu Garnelen aus der Pfanne mit Knoblauch gebraten

FALAFEL
Kichererbsenballchen mit gemischtem Salat und Tzatziki

SHRIMPS
Mit Knoblauch gebraten

MIESMUSCHELN
Mit Tomatensauce“® verfeinert und Kase® iberbacken

SCAMPIS
In Tomatensauce*®, mit Kase ® liberbacken

BRUSCHETTA & Stk.

KLEINER BAUERNSALAT
Frischer WeiBkohl, Tomaten, Gurken, Fetakase® Oliven, Peperoni, dazu Brot®®

BAUERNSALAT
Frischer WeiBkohl, Tomaten, Gurken, Fetakase® Oliven, Peperoni, dazu Brot™®

GEMISCHTER SALAT
Frischer WeiBkohl- und Bohnensalat

BOHNENSALAT
Aus frischen, dicken Bohnen® ¢

KRAUTSALAT

- TOMATEN-GURKENSALAT mit frischen Zwiebeln

MITTE LMEERSALAT
Salat der Saison, mit Rucola, in Olivendl und Knoblauch gebratene Garnelen %,
dazu ltalian-Dressing und Brot®®

EL-GRECO-SALAT
Mit Hihnerbrustfilet, Tomaten, Mozzarella® Paprika, Joghurtdressing, dazu Brot®®

KALLI-SPEZIAL-SALAT

Frischer gemischter Salat mit gegrillten Putenmedaillons, WeiBkase
und Peperoni, hausgemachtes Dressing, dazu Brot*®

Kreta liegt 160 Kilometer sidlich des griechisches Festlands. Sie ist die groBte griechische Insel
und nach Zypern die zweitgroBte des dstliches Mittelmeeres. Kreta war nachweislich etwa ab 6000
v. Chr. druchgénging besiedelt, die altesten Spuren menschlicher Bewohner reichen jedoch min-
destens 130.000 Jahre zuriick, wie archaologische Funde an neun Statten im Siiden der Insel belegen.

950 €

850 €

100 €
1300 €
8350 €
1000 €
1290 €
1250 €

6,90 €

150 €
1150 €
580 €
400€

400€
400€
16,50 €

16,50 €
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GERICHTE VOM GRILL

1. GYROS
Frisch geschnittenes Schweinefleisch vom DrehspieB,
mit hauseigenen Gewdirzen zubereitet, mit Reis oder Pommes,
Krautsalat, dazu Tzatziki®

PFANNEN-GYROS 1850 €
In Tomatensauce* ®, mit WeiBkase ® verfeinert, dazu Pommes oder Krautsalat

GYROS 18,50 €
Mit Tzatziki® gefiillte Folienkartoffel, dazu Tomatensalat

GYROS 19,00 €
mit frischen Champignons und Zwiebeln gebraten, Tzatziki Reis und Krautsalat

SOUVLAKI 1950 €
Zwei magere FleischspieBe, zart gegrillt, mit Krautsalat, Reis und Tzatziki?

SOUVLAKI 1990 €
Mit Tzatziki® gefiilite Folienkartoffel dazu Tomatensalat

FILET-SOUVLAKI 2100 €

2wei gegrillte SchweinefiletspieBe, mit Krautsalat, Reis und Tzaziki®

FILET-SOUVLAKI 2150 €
Mit Tzatziki® gefiillte Folienkartoffel, dazu Tomatensalat

ALLA-KALLI-TELLER - unsere Spezialitit des Hauses 2520 €

1Souvlaki, 1 Filet, 1 Leber, 1 Bifteki, 1 Lammkotelettchen,
Gyros mit Krautsalat, Reis und Tzatziki®

OLYMPIA-TELLER
2 Lammkotelettchen, 1 Bifteki, 2 Leber mit Krautsalat, Reis und Tzatziki®

ouzo

Der Ouzo wird nachweislich seit dem 19. Jahrhundert produziert. Ouzo wird aus reinem Alkohol
hergestelit, dem neben verschiedenen Kréutern und Gewdirzen vor allen Dingen Anis und/oder .
Fenchelsamen hinzugefiigt werden, die das charakteristische Aroma von Ouzo bestimmen.
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12. LAMMEFILET - ZART GEGRILLT 2550 €
mit mediterranem Gemiise, dazu Reis und Krautsalat

13. MARIA-TELLER 20,00 €
2 Souvlaki mit 1 Lammkotelettchen, dazu Reis, Krautsalat und Tzatziki®

14, KORFU-TELLER 2000 €
Gyros, 1 Souviaki mit Krautsalat, Reis und Tzatziki®

16. METEORA-TELLER 2050 €

2 Lammkotelettchen, Gyros mit Krautsalat, Reis und Tzatziki®

1. SAMAN-TELLER 1750 €
Gyros, 2 Leber mit Krautsalat, Reis und Tzatziki®

18. DAMAS-TELLER 2350 €
Gyros, 1 Filet-Souvlaki, 1 Bifteki, WeiBkase®
mit Krautsalat, Reis und Tzatziki®

SOKRATES-TELLER
1 Souvlaki, 2 Bifteki, 1 Lammkotelettchen
mit Krautsalat, Reis und Tzatziki®

HANNA-TELLER
1 Souvlaki, 2 Bifteki, 1 Leber mit Salat aus dicken Bohnen®% ¢,
Reis und Tzatziki®

MIRAN-TELLER
Gyros, 2 Bifteki mit Krautsalat, Reis und Tzatziki®

SPEZIAL-TELLER
1 Lammkotelettchen, 1 Leber, 2 Schnitzel, 2 Bifteki, WeiBkase
mit Krautsalat, Reis und Tzatziki®

OUZO-TELLER
1Souvlaki, 2 Leber, 1 Bifteki, Gyros mit Krautsalat, Reis und Tzatziki®
zu diesem Gericht servieren wir Ihnen einen Extra-Ouzo

LAMM-TELLER
1 LammfiletspieB, 2 Lammkotelettchen, 1 Lammfilet, Reis, Tzatziki®,
mediterranem Gemiuse, dazu Krautsalat

LAMMKOTELETTCHEN
5 Stiick, delikat gegrillt mit hauseigenen Gewiirzen, mit mediterranem Gemiise
dazu reichen wir Krautsalat, Reis und Tzatziki®

SULTAN TELLER
3 Stiicke Lammkotelett, 1 Stiick Putenbrust und Garnelen
aus der Pfanne mit Knoblauch gebraten. Dazu Reis und Tzatziki®

LAMMFILETSPIESS
mit mediterranem Gemiise, Kartoffeln, Reis, Tzatziki ® und Krautsalat

SCHWEINELEBER NACH KALLI-ART
in der Pfanne gebraten mit Metaxasauce, Reis und dazu Krautsalat

GYROS

Der Begriff Gyros hat im Griechischen viele Bedeutungen. Die haufigste und urspriingliche ist
Krei-sel oder Runde. Das Gyros ist in Griechenland und vielen Landern mit griechischstammigen
Einwohnernzu finden, wie in den USA oder Deutschiand. In den 1980er-Jahren war das Gyros in
Westdeutschland sehr beliebt.
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32. KONIG-TELLER 24,00 €

Saganaki, 1 Lammkotelettchen, Gyros, Filet-Souvlaki
dazu Krautsalat, Reis und Tzatziki?®

SCHWEINELEBER

vom Grill, dazu Krautsalat, Reis und Tzatziki®

SCHWEINELEBER

vom Grill mit Zigeunersauce, dazu Pommes und Krautsalat

BIFTEKI
i kleine Hacksteaks mit mediterranem Gemiise, Krautsalat, Reis und Tzatziki®

BIFTEKI
3 kleine Hacksteaks mit WeiBkase ® gefilllt, Krautsalat, Reis und Tzatziki®

BIFTEKI-SPEZIAL
Spezialitat des Hauses, Hacksteak gefiillt mit WeiBkase ?, Peperoni und
Tomaten, dazu mediterranes Gemise und gemischter Salat

40, FILET-SOUVLAKI GEFULLT
Mit Fetakase ®, mediterranem Gemise, Krautsalat und Tzatziki ®

GRILLPLATTEN AB 2 PERSONEN

Alle Grillplatten werden mit Bauernsalat, Tzatziki ®, Tomatenreis und Pommes Frites serviert.

41 SAMA-PLATTE
2 Souvlaki, 2 Bifteki, 2 Leber, 2 Schweineschnitzelchen, Gyros und Tzatziki®

43, KATONA-PLATTE
2 Souvlaki, 2 Schweinefielt, 2 Bifteki, 2 Lammkotelettchen, Gyros und Tzatziki®

LAMM-PLATTE
2 LammfiletspieBe, 2 Lammkoteletichen, 2 Lammfilets, Tzatziki®

GARRELER-PLATTE
lassen Sie sich von Kalli (iberraschen!

PFANNENGERICHTE UND OFENGERICHTE

48, HAHNCHEN IN SAUCE HOLLANDAISE 2100 €
mit mediterranem Gemiise und Reis

LEBER-KRAUTER-PFANNE 1500 €
Leber fein geschnitten und in Olivendl gebraten, mit frischen Tomaten, Knoblauch und
firschen Krautern, dazu Reis und Krautsalat

ROSMARIN

Die Pflanze wachst im westlichen und zentralen Mittelmeerraum wild, insbesondere in Kiistenregio-
nen von Portugal bis zum lonischen Meer. Rosmarin fand seine Verwendung zuerst in religidsen Kul-
ten und in Mitteln der Apotheke, bevor es in der Kiiche Einzug hielt. Rosmarin ist in der mediterranen
Kiiche ein wichtiges Gewiirz und ist Bestandteil der Provence-Krautermischung.
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50. LAMMFILET IN METAXASAUCE 2850 €
mit mediterranem Gemise und Krautsalat

51 SCHWEINEFILET IN METAXASAUCE 2150 €
mit mediterranem Gem(se und Krautsalat

52. SCHWEINEFILET IN SAUCE HOLLANDAISE 2190 €
mit mediterranem Gemuse und Krautsalat

GYROS ALLA KALLI 1950 €

mit Gyros, Zwiebeln, Paprika und Maccharoni®®
in Metaxasauce mit Kase® Gberbacken und Krautsalat

GYROS-WEISSKASE AUS DEM BACKOFEN MIT METAXASAUCE 19,50 €
und WeiBkase ® iberbacken, Kroketten und Krautsalat

GYROS-SPEZIAL 1950 €
mit Zigeunersaucs, dazu Kroketten und Krautsalat

GYROS-SPEZIAL 19,50 €
mit Champignonsauce und Kase ® iberbacken,
dazu Kroketten ® und Krautsalat

GYROS MIT METAXASAUCE 19,50 €
dazu Kroketten ® und Krautsalat

SOUVLAKI-SPEZIAL 2100 €
mit Fetakase® gefillt, Champignonsauce und Kase® iberbacken,
dazu Kroketten® und Krautsalat

SCHWEINEFILET 2000 €
mit Champignonsauce und Kase® iberbacken,
dazu Kroketten® und Krautsalat

SCHWEINEFILET 2000€
mit Ananas in Metaxasauce und Kase ® iberbacken,
dazu Kroketten ®und Krautsalat

HUHNERBRUSTFILET IN TOMATENSAUCE 19,50 €
mit Mozarella® iberbacken, dazu Kroketten® und Krautsalat

SCHWEINEFILET 19,50 €
~Aus dem Ofen, mit Metaxasauce, Paprika und Zwiebeln,
dazu Kroketten ® und Krautsalat

SOUVLAKI

Es ist ein griechisches Gericht aus Oregano, Salz, Pfeffer und in Zitronensaft eingelegtem Schwei-
nefleisch, das nach der Marinade auf HolzspieBe gesteckt und iiber Holzkohlenglut gegrillt wird.
Teilweise wird fiir Souvlaki auch Lamm- oder Hahnchenfleisch verwendet.
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Zu unseren Steaks reichen wir eine mit Krautersauce gefilllte Folienkartoffel,
gerostetes Knoblauchbrot, * © einen Tomatensalat, frische Champignons und Zwiebeln gebraten.

GEFLUGEL
23 sk, PUTENSTEAK 1990 €
~ Q? in Metaxasauce, mit mediterranem Gemdise, dazu Krautsalat
—rm——— 145 TAGLIATELLE MIT GEGRILLTER PUTE 1990 €
: in Metaxasauce, Paprika, Zwiebeln und Krautsalat
& 146. MAKKARONI MIT HAHNCHENBRUSTFILET 1990 €
- frische Paprika und Knoblauchpaprika, in Tomatensahnesauce?,
m— dazu Krautsalat
147. PIKANTES HAHNCHENBRUSTFILET 1890 €
- zartes Hahnchenfleisch, frische Tomaten, Krauter, Paprika,
3 mit Knoblauch abgeschmeckt, dazu Reis und Krautsalat
148. HAHNCHENBRUSTFILET IN CURRYSAUCE 1990 €
dazu mediterranes Gemuse und Krautsalat
- 149. HAHNCHENBRUSTFILET IN METAXASAUCE 1990 €
= dazu mediterranes Gemise und Krautsalat
3 150, PUTENSTEAK 1990 €
P dazu mediterranes Gemuse und Krautsalat
ot = ,:.’;'-:."_‘._.
VEGETARISCH
Ef ‘ . %
T 164. OMELETT MIT TOMATEN UND KASE 950 €
: - 165. FRISCHE AUBERGINEN *°© 1500 €
in Tomatensauce, mit Mozzarella ® iberbacken,
dazu selbstgebackenes Brot*® und Krautsalat
166. VEGETARISCHE PLATTE : lﬁ,iﬁ £
Kartoffeln, Oliven, Peperoni, firscher Salat, pikante Kartoffel- -
und Blumenkohlplatzchen, Tzatziki? Reis, Saganaki?
182 VEGETARISCH UBERBACKEN 1650 €
T e Mediterranes Gemise in Champignonsauce, vl %
ey mit Kase® liberbacken, dazu Krautsalat S T
106. HACKSTEAK ca. 300g, mit Kése ® (iberbacken 2580 € f
- 107. RUMPSTEAK ca. 300g 3190 € -: £—
- ; 108. RINDERFILETSTEAK ca. 300g 33,30 € - —_—
: : 109. SCHWEINEFILETSTEAK ca. 300g 2580 € : =
“.- - A

OLIVENBAUM

Die Olive ist eine mediterrane Steinfrucht. Sie ist wegen ihrer Bitterkeit roh nicht genieBbar, aber
nach mehrmaligen Einlegen in Wasser, bei dem die Bitterstoffe ausgeschwemmt werden, essbar.

Echte Schwarze Oliven sind voll ausgereifte griine (olivgriine Oliven).
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FISCH & MEERESDELIKATESSEN

£ 151. TAGLIATELLE ® AL SHRIMPS 1950 €
N mit Cocktail-Garnelen®, Brokkoli und Knoblauch in einer Tomatensahnesauce
dazu gemischter Salat

152. TAGLIATELLE ® CON SCAMPI 2050 €
, mit Scampi in einer Metaxasauce und Kéase® (iberbacken,
dazu gemischter Salat

—_— 153. FISCHTELLER fiir 1 Person 30,00 €
TR 3 Riesenscampis, Rotbarsch, Calamaris und gebratene Garnelen,
- dazu mediterranes Gemiise, Tzatziki und gemischter Salat

3 154. FORELLE 17,00 €
gebraten, mit mediterranem Gemuse, dazu gemischter Salat

e A 155, KALAMARIS 2000 €

e . gebackener Tintenfisch mit Krautersauce, dazu Brot*®, gemischter Salat
o und mediterranes Gemise

- _"~ : 156. GARNELEN © IN SAHNESAUCE ® 19,50 €
mit Makkaroni® und Gemise, dazu gemischter Salat

157. ROTBARSCHFILET 1980 €
o mit mediterranem Gemdise und Krautersauce, dazu gemischter Salat

168. RIESENSCAMPI 2550 € ;
b=

6 Stick mit Schale aus der Pfanne, mit Knoblauch, dazu gemischter Salat
und mediterranes Gemlse

159. SCAMPI ALA JOSEF 2020 €
—— Scampi, mit Knoblauch, Chili, frischen Tomaten, Zwiebeln, Paprika und
Spaghetti® in Olivendl gebraten, dazu gemischter Salat

> 160. GARNELEN® 2090 €
= Unsere Spezialitat des Hauses! In Metaxasauce, dazu Gemuse, -
Kartoffeln und gemischter Salat s

161. KRAUTERGARNELEN © 19,90 €
Garnelen® in der Pfanne gebraten, mit frischen Tomaten, Rosmarin,
Knoblauch und Salbei, dazu selbstgebackenes Brot*® und gemischter Salat

£ S KNOBLAUCHGARNELEN © 17,50 €
3 * in Olivendl und frischem Knoblauch gebraten, mit Balsamico-Essig
abgeschmeckt, dazu selbstgebackenes Brot®© und gemischter Salat

163. CHILIGARNELEN © 2000€
T & in Olivencl gebraten, mit frischem Knoblauch, Oregano und Chiligewiirz,
% I dazu selbstgebackenes Brot®® und gemischter Salat

GRIECHISCHE MYTHOLOGIE

Die griechische Mythologie umfasst die Gesamtheit der antiken griechischen Mythen, also der
Geschichte der Gotter und Helden [Heroen) des antiken Griechenlands. Mythische Inhalte finden
sich in fast jeder Gattung der antiken griechischen Literatur.
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SCHNITZEL
3. 55, PUTENSCHNITZEL >~ MIT JAGERSAUCE 18,00 €
3 " paniert, mit Pommes und Krautsalat
—m— 56. JAGERSCHNITZEL®*¢ mit Pommes und Krautsalat 18,00 €
Z 51 ZIGEUNERSCHNITZEL " ® mit Pommes und Krautsalat 18,00 €
58. SCHNITZEL PANIERT &¢:¢ 1850 €
o~ mit gebratenen Pilzen und Zwiebeln, Pommes und Krautsalat
59. 3 KLEINE SCHNITZEL > VOM GRILL 18,50 €

mit gebratenen Pilzen und Zwiebeln, Pommes und Krautsalat

~——=" = GIOUVETSI
. 80. LAMMFLEISCH mit Nudeln® 18,00 €
--———? 81, LAMMFLEISCH mit Spaghetti® 18,00 €
S 83. LAMMFLEISCH mit Auberginen*© und Brot ®® 18,00 €

e 85. LAMMFLEISCH mit groBen Bohnen*®© und Brot *® 18,00 €
et el 87, LAMMFLEISCH mit Zwiebeln (Stifado) und Brot® 18,00 €
88. SPAGHETTI in Fleischsauce und mit K&se 2 Gberbacken 15,00 €

89. KRITHARAKI 1500 €

Griechische Nudeln, mit Tomatensauce und Kase * (iberbacken

Zu allen Giouvetsi-Gerichten servieren wir einen Krautsalat!

FUR UNSERE KLEINEN GASTE :
68. GRIECHISCHE NUDELN ¢ mit Bolognese-Sauce 850 €
69 : 1 BIFTEKI mit Kase? gefiillt, dazu Pommes und Tzatziki 10,00 €
70. ~ BIFTEKI 2 Stiick mit Pommes und Tzatziki 10,00 €
7. SPAGHETTI mit Fleischsauce 850 €
72. PUTENSCHNITZEL ™*© paniert, mit Pommes und Tzatziki 10,00 €
3 13. SOUVLAKI mit Pommes und Tzatziki 1000 €
= 78, GYROS mit Pommes und Tzatziki 10,00 € -

KINDERPLATTE 1 Souvlaki, 1 Bifteki, dazu Pommes und Tzatziki

KRITHARAKI

Kritharaki sind kleine Nudeln in Getreidekorn - bzw Reisform, die haufig Verwendung in der grie-
chischen Kiiche finden. In den deutschsprachigen Landern werden sie oft einfach als Griechische
Nudeln oder Nudelreis bezeichnet.



e

RESTAURANT KALLT ™

MEDITERRANE & GRIECHISCHE SPEZIALITATEN

BEILAGEN

__"-‘ 169. KNOBLAUCHBROT 2 gerdistet 350€

170. SELBSTGEBACKENES BROT *° 1,00 €

. FOLIENKARTOFFEL mit Tzatziki® gefiillt 450 €

T 172. Portion POMMES 390€
S 173. Portion TOMATENREIS 390€
= 17k, Portion KROKETTEN © 390€
3 175. Portion KARTOFFELN 350 €
—— 176. MEDITERRANES GEMUSE 450 €
= 7. DIVERSE SAUCEN 300€

(Metaxa-, Krauter-, Braten-, Champignon-,
oder Zigeunersauce)

j . 118, FOLIENKARTOFFEL mit Krautersauce gefiillt 450 €
Bl e LECKERE DESSERTS
- ’ 178, SANFTER ENGEL Orangensaft mit Vanilleeis 500€ —
& 180. KINDER-EIS 2 Schoko, Vanille 390€
——
% B WL GEMISCHTES EIS® 150 €
= mit Cocktaiffriichten '3 Schoko, Vanille, Erdbeer
182. VANILLEEIS ® 750€
mit Amarenakirschen und Sahne #
183. GRIECHISCHER JOGHURT*® 690 €
il . mit Friichten und Honig
?85‘. : . GEBACKENE BANANE 800 €
: : ~mit Honig und Vanilleeis * und Sahne
188. VANILLEEIS® 750 €
mit Schokoladensauce und Sahne
189. VANILLEEIS ® 150 €

mit Karamellsauce und Sahne

HONIG

Honig ensteht, indem Biene Nektarienensifte oder auch andere siiBe Safte an lebenden Pflanzen
aufnehmen, mit kdrpereigenen Stoffen anreichern, in ihrem Korper verandern, in Waben speichern
und dort reifen lassen. Die Hauptquelle ist der Nektar von Blitenpflanzen.






